
Alcool :   % vol.
Sucres résiduels :  g/L
Acidité totale :  g/L (exprimé en H2SO4)
pH :

Cépage : 
Sucrosité :
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Le Grand Cru Altenberg de Bergheim est situé sur le ban de Bergheim au nord de Ribeauvillé, sur des marno-
calcaires rouges. À une altitude entre 250 et 350 m, le vignoble bénéficie d’un microclimat chaud et tempéré.

AOC ALSACE GRAND CRU ALTENBERG DE BERGHEIM

Pinot Gris

Doux
750 ml

Les raisins sont exclusivement vendangés à la main. Le pressurage se fait 
en grappes entières sur des pressoirs pneumatiques afin d’éviter toute 
trituration et de respecter au maximum la matière première. Une 
séparation des jus est réalisée afin d’optimiser la qualité de nos vins. 
Après le débourbage statique, les vins fermentent sous contrôle de 
température vers 21°-22°, et sont ensuite élevés sur lies fines durant 5 
mois. Après filtration, les vins sont mis en bouteilles en une fois et élevés 
dans nos caves pendant plusieurs années. 

Robe dorée, soutenue, brillante.
Intense aux arômes fumés si typique du cépage.

Souple, ronde et longue. 

Servir entre 10 et 12°C.

Apéritif, en accompagnement de saumon fumé, d’un foie gras poêlé, de 
volailles en sauce, des fromages à pâte molle.

Un vin de garde par excellence, supérieure à 10 ans.

Pinot Gris

Grand Cru Altenberg Casher
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